REINETTE D'Espagne

La fiche REINETTE D’Espagne(2) est annulée.
©Fichier choisel 2002-2008.
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© 2002 Pastel choisel. En haut selon Leroy(silhouette également conforme) et autres, en bas selon Aug.Hennau(voir fiche Reinette Blanche
d’Espagne).

La VRAIE(avec éventuel lavis rouge selon Leroy). Pastel choisel j.I. 2008 selon Diel 1833, pl.65 Kernobstsorten.

ORIGINE : Citée pour la premiére fois par le Lectier a Orléans, en 1628 sous le nom :
Camuezas qui devint, vers 1650 Reinette d'Espagne. Ne pas confondre aves Blanc d'Espagne.
Selon les provinces elle a portée divers synonymes. Diel la dit originaire de Lorraine.Les
pépinieres Leroy d'Angers ont participées a sa propagation en France et a I'étranger jusqu'aux
environs de 1916, et les pépinieres Pinguet-Guindon de Tours, vers 1936 la vendaient encore.
On peut la trouver partout en France sous des synonymes locaux. Conservée a Brogdale
depuis 1940 et provenant alors de la Dréme en temps de guerre(the book of apples, 1993,
p.252).

Ne pas confondre avec une Reinette d'Espagne cultivée dans le sud ouest et qui est nommee
Baronne, Blanche d'Espagne, Camoise, Camuzar. A.Leroy et A.Hennau(annales de
pomologie belge et étrangeére, réédition 1998, p.172) ne semblent pas d'accord sur la
description : Leroy nous présente une pomme grosse et plut6t sphéroidale, colorée, alors que
le belge nous décrit une forme bien conique et une peau unie jaune. Il ajoute cependant que
cette variété est variable. VVoir Doc. Des départements.

SYNONYMES : Camuezas(le Lectier, 1628)- Camoise Blanche(d®)- Camoisas du roi
d'Espagne(1670)- Camoisée blanche(1670)- Reinette a Gobelet(Vilmorin-Andrieux, 1788)-
Saint Germain- Reinette Tendre- Blanche- Cobbett's Fall pippin(1831, Angleterre)-
Concombre Ancien- D'Espagne- Fall Pippin(voir cette fiche)- De Ratteau- Reinette Blanche



d'Espagne- White Spanish Reinette- Blanche d'Espagne(Noisette, 1839)- Reinette Blanche-
Camuzar(1862)- Episcopale(Downing, amérique, 1869)- Philadelphia Pippin(d°®)- York
Pippin(d°®)- Reinette de Hollande(en Amérique). Baronne en Lot-et-Garonne

MATURITE-CONSOMMATION : Octobre-Novembre-Rarement mars.

FORME : Enorme, H=77, L=95mm a moyenne .Pour Hennau (voir fiche Reinette Blanche
d’Espagne) = grosseur variable. Plus large, sphéro-conique ventrue ou arrondie, on peut
méme dire, en voyant la silhouette de Leroy, sphéroidale asymétrique. Selon Hennau (pastel
du bas): Calvillée ou, parfois, sphéroidale et de tour plus ou moins anguleux. Leroy, Vilmorin,
font la remarque:"...quelquefois relevée(la forme) par de petites cotes assez saillantes, mais
cela n'est pas ordinaire™.

EPIDERME : Lisse, mince, jaune blanchatre légérement nuancé de vert coté ombre; jaune-
brun c6té soleil ou, généralement, il est lave de rouge-brique et, parfois, pruiné. Pour
Vilmorin: "jaune clair tirant sur le blanc et peu piqueté de rouge coté soleil". Pour
Hennau:"jaune pale devenant jaune citron...pruiné...., rarement teinté de rouge coté
insolation.”. Leroy termine ainsi: "larges points bruns cerclés de gris clair". Pour Hennau:
"tiquetures nombreuses mais assez fines".

CUVETTE du PEDONCULE : Large, profonde, fauve (Leroy), profonde, fauve(Hennau).

PEDONCULE : Gros, souvent charnu, court ou trés court, ne dépasse pas (Leroy), gros et
long, environ 2cm.(Hennau).

CUVETTE de L’CEIL : Large(28cm), profonde, ondulée au bord. Hennau: évasée, profonde,
bord onduleux.

L’EIL : Tres grand, bien ouvert(Leroy); Hennau: bien conformé.

CHAIR : Blanchatre (Blanc un peu jaunatre: Hennau), tendre, un peu grossiére, peu
compacte, bien juteuse, sucrée, acidulée, denuée de parfum, deuxiéme qualité pour le
couteau(Leroay); fine, ferme, et cependant légére, bien juteuse, acidulée, relevée, suave,
comme Calville Blanc(Hennau).

OBSERVATIONS : Arbre tres vigoureux(Leroy), vigoureux(Hennau). Lenticelles sur
rameaux grandes, rondes, rapprochées.

REFERENCES : Choisel.
BIBLIOGRAPHIE : A.Leroy, Angers, 1873, Dictionnaire de Pomologie, n°399 et silhouette.
Et voir Hennau, plus haut en complément. Diel 1833 pl.65 Kernobstsorten.



